Kochen und Geniefien
mit
Dieterich Emde

Melonenbutter-Vorspeise

Zutaten fiir 4 Personen:

75 g Schinken, luftgetrocknet

1 Stiick Honigmelone, ca. 75 g

1 EL Vin Santo oder anderen Dessertwein
1 Zitrone unbehandelt

75 g Butter

1 TL Zucker

12 Scheiben Baguette oder Ciabatta

Salz

Pfeffer

Zubereitung:

Butter erwdrmen, so dass sie weich wird. Melonenstiick fein wiirfeln (Kantenlange 4 bis
5mm). Zitrone waschen, trocknen und die Schale diinn abreiben. Zwei Drittel der
Melonenwiirfel mit dem Zucker, 1 TL Zitronenschale, Dessertwein, Prise Salz und wenig
Pfeffer in die Butter einarbeiten. 1/2 Std. in das Tiefkiihlfach stellen und alle S5min erneut
durchmischen. In der Zwichenzeit den Schinken in diinne Streifen schneiden. Brotscheiben
rosten.

Zum servieren Melonenbutter auf gerdstete Brotscheiben streichen, mit Schinkenstreifen
und den restlichen Melonenwiirfeln dekorieren. Mit Pfeffer Gbermahlen.



